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Mit fruchtigen Weinen in die deutsche Elite

Gau-Algesheimer Weingut Fleischmann verdient sich mit toller Kollektion einen DLG-Bundesehrenpreis

Von Hans-Willi Blum

GAU-ALGESHEIM. Auch wenn
es jetzt bereits das vierte Mal
ist, so ist es doch immer noch
und immer wieder ein grof-
artiger Erfolg: Das Gau-Alges-
heimer Weingut Fleischmann
wurde erneut mit einem
,Bundesehrenpreis in Bron-
ze“ ausgezeichnet und zahlt
somit fiir die Deutsche Land-
wirtschaftsgesellschaft zur
absoluten Wein-Elite der Bun-
desrepublik.

,Wir freuen uns schon sehr,
keine Frage“, spricht Quirin
Fleischmann auch fiir seine
Ehefrau Stephanie und Sohn
Fabian. ,Aber“, und darin
sind sich die Drei ebenso ei-
nig, ,das Lob unserer Kunden
ist uns mindestens genauso
wichtig.“ Und davon sollte es
nach der DLG-Prdmierungs-
flut mit eben dem Bundeseh-
renpreis, einem Goldenen
Preis Extra fiir den 2018er
Griinen Silvaner halbtrocken
(,Einer der glinstigsten Wei-
ne in unserem Angebot!“)
und weiteren 17 Goldaus-
zeichnungen fiir ihre Weine
dann ja auch reichlich geben.
Vor allem von den zahlrei-
chen Kunden, die ihren Wein
tatsdachlich noch direkt beim
Winzer holen und sich in der
Probierstube der Fleisch-
manns nicht nur die Klinke in
die Hand geben, sondern sich

auch gegenseitig Empfehlun-
gen fiir besonders gut gelun-
gene Weine zuraunen.

,Die Kommunikation mit
den Kunden war und ist uns
immer wichtig“, bekraftigt
Stephanie Fleischmann. ,,Und
unsere Kunden sind geradezu
erpicht auf Goldmedaillen.
Von denen es bei Fleisch-
manns auch jede Menge gibt:
Seitens der Landwirtschafts-
kammer gab es dieses Jahr
ganze 34 davon. Folgerichtig
setzen mittlerweile auch
mehrere Spitzengastronomen
der Region auf Weine aus
dem Hause Fleischmann.

, Wir kitzeln nicht das letzte
Grad Ochsle aus den Trauben,
um einen mdoglichst hohen
Alkoholgehalt zu bekommen.

E Bundesehrenpreise

Haben,allen Grund, auf

ihre Erfolge anzustoBen:
Quirin, Stephanie und
Fabian Fleischmann (v.l.).
Bild unten: Den vierten
Bundesehrenpreis fiir ihre
vorgestellte Kollektion holte

. das Weingut Fleischmann.
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Wir wollen fruchtig-leichte
und bekommliche Weine ma-
chen®, betont Vater Quirin.
Und ist sich mit Sohn Fabian

einig darin, dass Qualitdt im
Weinberg beginnt. Doppel-
triebe ausbrechen, die Trau-
benmenge zum Teil halbie-
ren, immer wieder schlecht
wachsende oder angefaulte
Trauben aussortieren, vor der
Lese noch einmal eine kundi-

|

ge Selektion durch ein erfah-
renes und gutes Ernte-Team:
»,50 erhalten wir saubere
Trauben fiir frische Weine oh-
ne Fehler“, macht Quirin
Fleischmann deutlich. Nicht
ohne hervorzuheben, dass sie
auch als Familie ein tolles

b

Team darstellen, das iiber die
Kellerarbeit weiter an den
»Stellschrauben® fiir optima-
le Qualitat dreht.

Wenn dariiber hinaus auch
noch die Natur mitspielt, pro-
duzieren die Fleischmanns
dann halt auch duflerst preis-

wiirdige Weine. Was 2018 ins-
besondere bei den von ihnen
geschdtzten Burgundersorten
zu Buche schlug. ,Denen tut
ein leichter Trockenstress ab-
solut gut. Es war zwar sehr
heif}, aber unsere Lossbdden
halten besonders gut und lan-
ge Wasser, sodass es nicht zu
trocken wurde“, berichtet Fa-
bian Fleischmann. ,Und so
haben wir sehr komplexe,
aber auch sehr fruchtige Wei-
ne produzieren kénnen.“ Das
hat 2018 funktioniert und
wird angesichts der soeben
eingebrachten Ernte auch mit
dem 2019er Jahrgang klap-
pen.

Ausgesprochen auffallig ist
auch, dass die Fleischmanns
die Preiswiirdigkeit ihrer Wei-
ne keineswegs {iber den
Weinpreis an die Kunden wei-
tergeben. ,Das ist einfach
nicht unser Ding“, steht fiir
das herzliche Trio fest. , Des-
halb gehen wir auch nicht
iiber den Fachhandel, der
dann unsere Weine mit er-
heblichen Aufschldgen ver-
kauft“, erldutert Fabian
Fleischmann. ,Wir bleiben
lieber nah an den Kunden
und freuen uns iiber deren
AuRerungen in der Probier-
stube“, ergdanzt Mutter Ste-
phanie. Und die sei ja mon-
tags bis samstags gedffnet
und als vollig legerer Ort der
Begegnung gedacht.
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